Brazil
Vila Boa

CIFTLIK : VILA BOA
CIFTCI: MONICA BORGES TA PETRONIO OTAVIO BORGES DE SOUZA

Ulke: Brazil Rakim: 1250 m.a.s.l.
Cesit: Blend of Catuai and Catucai isleme yéntemi: Unwashed (Natural)

CIFTLIKVE KOOPERATIF HAKKINDA

Vila Boa Ciftligi, Grande ve Sao Francisco nehirlerinin havzalari arasindaki Vertentes
bolgesinde yer almaktadir. Ciftligin tarihi yaklasik yu z yillik olmasina ragmen, Monica Borges
onu 1988'de babasindan miras aldi. Cok genc¢ yasta kiz, psikolog meslegini birakmaya ve
hayatini kahveye adamaya karar verdi. Ilk 7 hektarda Monica ve kocasi, daha sonra cografi
olarak Campo das Vertentes adini alan kahve yetistirmeye basladilar.

Ciftligin adi "hos sehir" olarak tercime edilir, cinkld onun yardimiyla sahipleri benzer disiinen
insanlardan olusan kaliteli bir topluluk yaratmak isterler. Su anda 1.200 hektarlik ciftlik, yerel
topluluktan 450 kigiye is saglayarak ve cesitli sosyal projelerle yardimci oluyor. Vila Boa,
GRON tarafindan karbon nétr sertifikasina sahiptir; bu, ciftligin yaydigindan daha fazla
karbonu emdigi anlamina gelir.

Vila Boa, 30'dan fazla Ulkeye Brezilya'nin en énemli 6zel kahve ihracatcilarindan biri olan
Coffee Senses Ltd kooperatifinin bir Uyesidir. Kooperatif, Cerrado Mineiro, Sul de Minas,
Chapada de Minas, Matas de Minas, Espirito Santo, Sao Paulo - Mogiana bolgelerinden 8 ¢iftlik
icermektedir. Coffee Senses bes bolgede de faaliyet gésteriyor. Minas Gerais ve Espirito Santo,
RFA, UTZ ve Organik dahil olmak Gzere sertifikali malzemelerle.

Ana Flavia Miranda ve Pedro Gabarra tarafindan
yonetilen sirketin kendi mikro lot projesi
“Senses” var ve bir dizi sosyal, cevresel ve
kalturel girisime katiliyor. Ozellikle, Povoado
dos Campos kirsal kesiminde egitim, kaltdr,
sanat, yasam kalitesinin iyilestirilmesi ve
ekonomik kalkinmanin gelistirilmesini
destekleyen bir STK olan Icafe ile igbirligi
yapmaktadir.

DOCGAL ISLEME

Hasattan sonra meyveler yikanir ve fluoterden temizlenir. En olgun ve kaliteli kirazlar, kurumasi
icin esit olarak ayristirildigl, duzenli olarak karistirildigi ve boyutlandirildigl verandaya
gonderilir. Kurutma icin, "Afrika yataklari" olarak adlandirilan, yerden yiksekte 6zel hangarlar
kullanilir.

Dogal isleme yaklasik 3-4 hafta sirer ve en uzun yontemlerden biridir. Kahve, meyvelerin
kabugu belirgin bir koyu renk elde edene kadar kurutulur ve c¢ekirdek, kurutulmus kabugun
ortasindaki karakteristik tiklatmak ile kontrol edilen kurutulmus hamurdan tamamen ayrilir.
Cekirdekteki nem icerigi% 12'ye ulasmalidir. Bu asamada, meyveleri iyice karistirmak ve
kusurlari gidermek dnemlidir.

Kurutulduktan sonra meyveler, cekirdegin nem aligverisi yapabilmesi icin cuvallarda toplanir.

Son asamada, cekirdek tim Ust katmanlari ¢cikarmak icin haler'e gonderilir. Bitmis kahve, Grain
Pro korumali 69 kg'lik jut cuvallarda paketlenir ve ihracata gonderilir.



